
UWAT GmbH Ermittlung Abwasserverluste - Fleischverarbeitende Gewerbe

Objekt

Adresse

Ansprechpartner

Datum

Trinkwassermenge letzter Abrechnungszeitraum m³/a

Datum letzter Gebührenbescheid

gereinigte 

Fußboden-

flächen [m²]

geflieste und 

gereinigte 

Wandhöhe [m]

Reinigungs-

intervall Böden 

[Reinig./Woche]

Reinigungs-intervall 

Wände 

[Reinig./Woche]

Kochwurstproduktion kg/Woche

Brühwurstproduktion kg/Woche

Rohwurstproduktion kg/Woche

Kochschinkenprouktion kg/Woche

Konservenproduktion kg/Woche

Fertigerichte / Soßen Stk./Woche

Zerlegung Fleischprodukte kg/Woche

Anzahl Mittagessen Stk./Woche

Eisproduktion kg/Woche

m³ (aus Entsorgungsnachweis)

Entsorgungsintervall Reinigungen pro Jahr

Frischwasserverbrauch* * aus Prospekt- und Begleitmaterial der Hersteller

Sonstige Bemerkungen bitte auf der Rückseite

Datum Unterschrift

Schlachthaus

Verkaufsräume

Entsorgungsvolumen 

Fettabscheider

wasserbetriebene Kühlanlagen

Kühlräume

Lagerräume

sonst. Produktionsräume

Objekt: EFB_Abzugsmengen_Fleischer.xlsx

Arbeitsblatt: Fleischer
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Die Form dieses Datenblattes unterliegt gemäß „Urheberrechtsgesetz" dem Urheberschutz. 

Urheber ist die UWAT GmbH Ebersbach/Sa.


